DZP-PN/4/2019
ZAŁĄCZNIK NR 2.1 ZMIENIONY

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA (OPIS WYMAGAŃ I ZESTAWIENIE PARAMETRÓW)
(Konfiguracja oferowana – nie opcje)
INSTRUKCJA: w kolumnie 4 należy wpisać TAK lub NIE lub wartość oferowaną wymaganą w kolumnie 2, zgodnie ze sposobem zadeklarowania określonym w kolumnie 3
ZADANIE 1
Podzadanie 1 – Zakup i montaż sprzętu środków trwałych na wyposażenie sterylizatorni: myjnie, sterylizatory, myjnia do obuwia, suszarka.
	I. MYJNIA-DEZYNFEKTOR NR 1 - 1 szt.

	Nazwa, model/typ:
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać

	Rok produkcji:
	................................................................................................................................................

Podać (wymagany rok produkcji nie wcześniej niż 2018)

	
	Parametr podlegający ocenie w kryterium Ocena techniczna
10 pkt – 2019 r.

0 pkt – 2018 r.


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Wymiary zewnętrzne myjni 110 x 100 x 195 cm (± 10%)
	Tak, podać
	

	2. 
	Masa całkowita urządzenia do 300 kg
	Tak, podać
	

	3. 
	Komora przelotowa, dwudrzwiowa, przeszklone drzwi komory.
	Tak
	

	4. 
	Pojemność komory: 15 tac narzędziowych zgodnych ze standardem DIN 1/1 (480 x 250 x 70 mm)
	Tak
	

	5. 
	Drzwi przesuwne (otwierane na dół), otwierane i zamykane automatycznie – po wciśnięciu odpowiedniego klawisza / przycisku.
	Tak
	

	6. 
	Ergonomiczna wysokość wózka do załadunku i rozładunku myjni-dezynfektora – 700–800 mm.
	Tak
	

	7. 
	Zasilanie i ogrzewanie elektrycznie oraz zasilanie z zewnętrznej instalacji pary centralnej Zamawiającego.

Myjnia zaprojektowana do pracy z zasilania z zewnętrznej instalacji pary centralnej z możliwością pracy na własnej wytwornicy pary (zasilanie parowe główne, a zasilanie elektryczne rezerwowe).
	Tak
	

	8. 
	Przeznaczona do mycia i dezynfekcji narzędzi chirurgicznych i kontenerów sterylizacyjnych
	Tak
	

	9. 
	Komora myjni, elementy funkcjonalne (ramiona spryskujące, przewody rurowe, elementy grzejne), obudowa – wykonanie ze stali nierdzewnej/kwasoodpornej AISI 316L.
	Tak
	

	10. 
	Wlot wody zimniej, ciepłej i uzdatnionej w górnej części komory.
	Tak
	

	11. 
	Końcowe płukanie wodą uzdatnioną.
	Tak
	

	12. 
	Spust wody z myjni po fazie procesu przy zastosowaniu pompy spustowej.
	Tak
	

	13. 
	Temperatura ścieku nie przekraczająca 60°C
	Tak
	

	14. 
	Odpływ z komory myjni wyposażony w filtr siatkowy wody.
	Tak
	

	15. 
	Cztery pompy detergentu, każda z możliwością nastawy ilości dozowanego środka wyrażonej w [ml] bezpośrednio z panelu sterującego dla każdego programu zawartego w sterowniku oddzielnie. 
	Tak
	

	16. 
	Ilość pojemników na detergenty do umieszczenia wewnątrz urządzenia – min. 4 pojemniki po min. 5 l każdy
	Tak, podać
	

	17. 
	Pomiar ilości dozowanych środków przez każdą z pomp
	Tak
	

	18. 
	Kontrola poziomu dozowanych środków chemicznych w zbiornikach.
	Tak
	

	19. 
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego.
	Tak
	

	20. 
	Konstrukcja sterownika oferowanego urządzenia umożliwiająca połączenie ze sterownikami pozostałych oferowanych urządzeń opisanych w pkt II, III i IV, tj. myjni i sterylizatorów, w jednolity system komputerowy do monitorowania procesów sterylizacji, mycia, dezynfekcji oraz ewidencji a także wyliczania kosztów procesów. Urządzenia zostaną połączone z systemem komputerowym o parametrach opisanych w Części 2.
	Tak
	

	21. 
	Optyczna informacja o błędach i awariach
	Tak
	

	22. 
	Procesy realizowane automatycznie bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika. 
	Tak
	

	23. 
	Sterownik po stronie załadowczej i wyładowczej wyposażony w kolorowy ekran dotykowy (wybór funkcji poprzez naciśnięcie odpowiedniego pola na ekranie) o przekątnej aktywnej matrycy min. 7”.
	Tak
	

	24. 
	Wbudowana drukarka parametrów cyklu po stronie rozładowczej.
	Tak
	

	25. 
	Programowalna książka serwisowa w sterowniku (informacja o potrzebie wykonania przeglądu technicznego).
	Tak
	

	26. 
	Komunikaty wyświetlane na monitorze w języku polskim w postaci tekstowej. 
	Tak
	

	27. 
	Dostęp do ustawień parametrów procesu zabezpieczony kodem.
	Tak
	

	28. 
	Logowanie do systemu sterowania poprzez kartę RFID
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt
Nie – 0 pkt
	

	29. 
	Programy mycia i dezynfekcji termicznej i termiczno-chemicznej.
	Tak
	

	30. 
	Liczba programów mycia – dezynfekcji minimum 10 w tym nie mniej niż 5 wybieranych za pomocą pięciu różnych klawiszy klawiatury lub ekranu dotykowego sterownika. Czas najdłuższego programu nie może przekraczać 60 minut.
	Tak
	

	31. 
	Odrębny, fabryczny program oczyszczający komorę, zbiornik oraz orurowanie wewnętrzne myjni-dezynfektora z osadów mineralnych.
	Tak
	

	32. 
	Możliwość nastawy temperatury i czasu indywidualnie dla każdego procesu.
	Tak
	

	33. 
	Kondensator oparów wyposażonym w układ odzysku ciepła. System kondensacji pary z powietrza usuwanego niewykorzystujący wody.
	Tak
	

	34. 
	Suszarka wyposażona w dwustopniowy system filtrów powietrza używanego do suszenia, w tym drugi stopień filtr absolutny.
	Tak
	

	35. 
	System automatycznej redukcji czasu suszenia powiązany z automatyczną kontrolą wilgotności wsadu. Pozwalający na automatyczną redukcję czasu suszenia wsadu.
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium
Ocena techniczna

Tak – 10 pkt
Nie – 0 pkt
	

	36. 
	Automatyczne monitorowanie różnicy ciśnień filtra jałowego – sygnalizacja stanu awaryjnego (np. zapchania filtra).
	Tak
	

	37. 
	Układ odzysku ciepła z usuwanego powietrza suszącego służący do ogrzewania powietrza pobieranego do suszenia (wymiennik ciepła).
	Tak
	

	38. 
	Oświetlenie elektryczne wewnątrz komory umożliwiające obserwację prawidłowości procesu mycia.
	Tak
	

	39. 
	Przeszklone drzwi komory (nie mniej niż 70% powierzchni drzwi), wyposażone w ramę wykonaną ze stali kwasoodpornej.
	Tak
	

	40. 
	Ramiona spryskujące zapewniające natrysk każdej mytej tacy od góry oraz od dołu, system wózka wsadowego do sprzętu anestezjologicznego zapewniający przepływ wewnątrz węży oraz natrysk z zewnątrz.
	Tak
	

	41. 
	Ramiona spryskujące wyposażone w zdejmowalne zakończenia, umożliwiające dokładne oczyszczenie wnętrza (usunięcie pozostałości nici chirurgicznych, elementów igieł, itp.), poprzez możliwość przelotowego przepłukania każdego z ramion w celu zapewnienia eliminacji gromadzenia się zanieczyszczeń w zakończeniach ramion.
	Tak
	

	42. 
	Powierzchnia czołowa myjni wykonana w sposób higieniczny łatwy do utrzymania w czystości i możliwa do dezynfekcji. (Brak wystających śrub, klawiatur, wystających elementów elektrycznych (za wyjątkiem wyłącznika bezpieczeństwa), których mycie jest utrudnione).
	Tak
	

	43. 
	Zasilanie elektryczne 400 V, 50 Hz, moc max. 20,5 kW (zgodnie z projektem).
	Tak
	

	44. 
	Urządzenie posiada deklarację zgodności CE wystawioną przez jednostkę notyfikowaną w krajach UE (oznakowanie CE z czterocyfrową notyfikacją, jednostka wymieniona w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej).
	Tak
	

	45. 
	Wyrób medyczny zgodny z dyrektywą 93/42/EEC

Urządzenie posiada deklarację zgodności z dyrektywą dot. wyrobów medycznych – 93/42/EEC.
	Tak
	

	46. 
	Konstrukcja i działanie myjni zgodne z PN-EN 15883-1, -2 / EN 15883-1, -2.
	Tak
	

	47. 
	1) Maksymalne zużycie wody zimnej na jedną fazę cyklu przy pełnym załadunku komory.

Załadunek dla procesu mycia narzędzi chirurgicznych z dezynfekcją termiczną oraz suszeniem w myjni przy pełnej komorze.
	Podać w [Litr]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 15 pkt

Pozostałe proporcjonalnie

Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 15 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	48. 
	2) Maksymalne zużycie wody ciepłej na jeden załadunek w warunkach opisanych powyżej w punkcie 47.
	Podać w [Litr]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 15 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 15 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	49. 
	3) Maksymalne zużycie energii elektrycznej na jeden załadunek dla procesu mycia narzędzi chirurgicznych z dezynfekcją termiczną oraz suszeniem w myjni przy pełnej komorze.
	Podać w [kWh]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 20 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 20 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	
	Wyposażenie:
	
	

	50. 
	Wózek wsadowy do mycia i dezynfekcji narzędzi układanych na tacach narzędziowych o pojemności 15 tac zgodnych ze standardem DIN 1/1 (480 x 250 x 70 mm).

Konstrukcja wózka zapewniająca mycie przedmiotów o wysokości większej niż wysokość pojedynczego poziomu mycia – demontaż wybranych poziomów mycia.

Natrysk każdego poziomu z góry i z dołu za pomocą obrotowych ramion natryskowych.

Wózek wyposażony w zintegrowane kółka umożliwiające łatwe przemieszczanie po standardowym stole roboczym.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	51. 
	Wózek do załadunku i rozładunku komory wyposażony w system dokowania wózka do oferowanej myjni-dezynfektora oraz w zbiornik do gromadzenia ociekającej wody. Możliwość demontażu i opróżniania zbiornika.

Ilość – 2 szt.
	Tak
	

	52. 
	Wózek wsadowy do mycia i dezynfekcji kontenerów sterylizacyjnych o pojemności min. 6 kontenerów DIN o wym. 600 x 300 x 150 mm wraz z pokrywami.

Wózek wyposażony w zintegrowane kółka umożliwiające łatwe przemieszczanie po standardowym stole roboczym.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	53. 
	Zabudowa otworu montażowego.
Wykonanie – stal nierdzewna/kwasoodporna.

Ilość – 1 kpl.
	Tak
	

	54. 
	Komplet płynnych środków chemicznych (startowych), na których zostało zwalidowane urządzenie:

- myjący – 1 szt.,

- neutralizator – 1 szt.,

- płuczący – 1 szt.,

Opakowania 5 dm3 (± 5%)
	Tak, podać ilość oferowanych kompletów

Parametr podlegający ocenie w kryterium
Ocena techniczna

Dwa komplety – 10 pkt
Jeden komplet – 0 pkt
	

	55. 
	Podłączenie do wszystkich mediów (woda, woda demi, zasilanie elektryczne i parowe, odciąg) w ramach realizacji przedmiotu zamówienia.
	Tak
	

	
	Eksploatacja:
	
	

	56. 
	Wartość przeglądu pogwarancyjnego ryczałtowo z wliczonym ryczałtem za dojazd bez kosztu materiałów konserwacyjnych
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższa wartość 

– 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższa wartość w ofertach / wartość w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	57. 
	Koszt materiałów eksploatacyjnych na rok
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższy koszt – 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie 

Wg wzoru:

Pkt = (najniższy koszt w ofertach / koszt w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	


Dotyczy pkt 47, 48 i 49:
1), 2), 3) Zużycia mediów muszą być potwierdzone przez producenta oferowanego urządzenia lub inny podmiot należący do tej samej grupy kapitałowej co producent.
	II. MYJNIA-DEZYNFEKTOR Nr 2 - 1 szt.

	Nazwa, model/typ:
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać

	Rok produkcji:
	................................................................................................................................................

Podać (wymagany rok produkcji nie wcześniej niż 2018)

	
	Parametr podlegający ocenie w kryterium Ocena techniczna

10 pkt – 2019 r.

0 pkt – 2018 r.


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Wymiary zewnętrzne myjni 110 x 100 x 195 mm ( ± 10%)
	Tak, podać
	

	2. 
	Masa całkowita urządzenia do 300 kg
	Tak, podać
	

	3. 
	Komora przelotowa, dwudrzwiowa, przeszklone drzwi komory.
	Tak
	

	4. 
	Pojemność komory 15 tac narzędziowych zgodnych ze standardem DIN 1/1 (480 x 250 x 70 mm)
	Tak
	

	5. 
	Drzwi przesuwne (otwierane na dół), otwierane i zamykane automatycznie – po wciśnięciu odpowiedniego klawisza.
	Tak
	

	6. 
	Ergonomiczna wysokość wózka do załadunku i rozładunku myjni-dezynfektora – 700–800 mm.
	Tak
	

	7. 
	Zasilanie i ogrzewanie parą z zewnętrznej instalacji pary centralnej Zamawiającego. 
	Tak
	

	8. 
	Przeznaczona do mycia i dezynfekcji narzędzi chirurgicznych, osprzętu anestezjologicznego i instrumentów laparoskopowych.
	Tak
	

	9. 
	Komora myjni, elementy funkcjonalne (ramiona spryskujące, przewody rurowe, elementy grzejne), obudowa – wykonanie ze stali nierdzewnej/kwasoodpornej AISI 316L.
	Tak
	

	10. 
	Wlot wody zimniej, ciepłej i uzdatnionej w górnej części komory.
	Tak
	

	11. 
	Końcowe płukanie wodą uzdatnioną. 
	Tak
	

	12. 
	Spust wody z myjni po fazie procesu przy zastosowaniu pompy spustowej.
	Tak
	

	13. 
	Temperatura ścieku nie przekraczająca 60°C
	Tak
	

	14. 
	Odpływ z komory myjni wyposażony w filtr siatkowy wody.
	Tak
	

	15. 
	Cztery pompy detergentu każda z możliwością nastawy ilości dozowanego środka wyrażonej w [ml] bezpośrednio z panelu sterującego dla każdego programu zawartego w sterowniku oddzielnie. 
	Tak
	

	16. 
	Ilość pojemników na detergenty do umieszczenia wewnątrz urządzenia – min. 4 pojemniki po min. 5 l każdy
	Tak, podać
	

	17. 
	Pomiar ilości dozowanych środków przez każdą z pomp
	Tak
	

	18. 
	Kontrola poziomu dozowanych środków chemicznych w zbiornikach.
	Tak
	

	19. 
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego.
	Tak
	

	20. 
	Konstrukcja sterownika oferowanego urządzenia umożliwiająca połączenie ze sterownikami pozostałych oferowanych urządzeń opisanych w pkt I, III i IV, tj. myjni i sterylizatorów, w jednolity system komputerowy do monitorowania procesów sterylizacji, mycia, dezynfekcji oraz ewidencji a także wyliczania kosztów procesów. Urządzenia zostaną połączone z systemem o parametrach opisanych w Podzadaniu 2.
	Tak
	

	21. 
	Optyczna informacja o błędach i awariach
	Tak
	

	22. 
	Procesy realizowane automatycznie bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika. 
	Tak
	

	23. 
	Sterownik po stronie załadowczej i wyładowczej wyposażony w kolorowy ekran dotykowy (wybór funkcji poprzez naciśnięcie odpowiedniego pola na ekranie) o przekątnej aktywnej matrycy min. 7”.
	Tak
	

	24. 
	Wbudowana drukarka parametrów cyklu po stronie rozładowczej.
	Tak
	

	25. 
	Programowalna książka serwisowa w sterowniku (informacja o potrzebie wykonania przeglądu technicznego).
	Tak
	

	26. 
	Komunikaty wyświetlane na monitorze w języku polskim w postaci tekstowej. 
	Tak
	

	27. 
	Dostęp do ustawień parametrów procesu zabezpieczony kodem
	Tak
	

	28. 
	Logowanie do systemu sterowania poprzez kartę RFID
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium
Ocena techniczna

Tak – 10 pkt
Nie – 0 pkt
	

	29. 
	Programy mycia i dezynfekcji termicznej i termiczno-chemicznej.
	Tak
	

	30. 
	Liczba programów mycia – dezynfekcji minimum 10 wybieranych  z ekranu dotykowego sterownika.
	Tak
	

	31. 
	Odrębny, fabryczny program oczyszczający komorę, zbiornik oraz orurowanie wewnętrzne myjni-dezynfektora z osadów mineralnych.
	Tak
	

	32. 
	Możliwość nastawy temperatury i czasu indywidualnie dla każdego procesu.
	Tak
	

	33. 
	Kondensator oparów wyposażonym w układ odzysku ciepła. System kondensacji pary z powietrza usuwanego nie wykorzystujący wody.
	Tak
	

	34. 
	Suszarka wyposażona w dwustopniowy system filtrów powietrza używanego do suszenia, w tym drugi stopień filtr absolutny.
	Tak
	

	35. 
	System automatycznej redukcji czasu suszenia powiązany z automatyczną kontrolą wilgotności wsadu. Pozwalający na automatyczną redukcję czasu suszenia wsadu.
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium
Ocena techniczna

Tak – 10 pkt
Nie – 0 pkt
	

	36. 
	Automatyczne monitorowanie różnicy ciśnień filtra jałowego – sygnalizacja stanu awaryjnego (np. zapchania filtra).
	Tak
	

	37. 
	Układ odzysku ciepła z usuwanego powietrza suszącego służący do ogrzewania powietrza pobieranego do suszenia (wymiennik ciepła)
	Tak
	

	38. 
	Oświetlenie elektryczne wewnątrz komory umożliwiające obserwację prawidłowości procesu mycia
	Tak
	

	39. 
	Przeszklone drzwi komory (nie mniej niż 70% powierzchni drzwi), wyposażone w ramę wykonaną ze stali kwasoodpornej.
	Tak
	

	40. 
	Ramiona spryskujące zapewniające natrysk każdej mytej tacy od góry oraz od dołu, system wózka wsadowego do sprzętu anestezjologicznego zapewniający przepływ wewnątrz węży oraz natrysk z zewnątrz.
	Tak
	

	41. 
	Ramiona spryskujące wyposażone w zdejmowalne zakończenia, umożliwiające dokładne oczyszczenie wnętrza (usunięcie pozostałości nici chirurgicznych, elementów igieł, itp.), poprzez możliwość przelotowego przepłukania każdego z ramion w celu zapewnienia eliminacji gromadzenia się zanieczyszczeń w zakończeniach ramion.
	Tak
	

	42. 
	Powierzchnia czołowa myjni wykonana w sposób higieniczny łatwy do utrzymania w czystości i możliwa do dezynfekcji. (Brak wystających śrub, klawiatur, wystających elementów elektrycznych (za wyjątkiem wyłącznika bezpieczeństwa), których mycie jest utrudnione).
	Tak
	

	43. 
	Zasilanie elektryczne 400 V, 50 Hz, moc max. 6,5 kW (zgodnie z projektem).
	Tak
	

	44. 
	Urządzenie posiada deklarację zgodności CE wystawioną przez jednostkę notyfikowaną w krajach UE (oznakowanie CE z czterocyfrową notyfikacją, jednostka wymieniona w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej).
	Tak
	

	45. 
	Wyrób medyczny zgodny z dyrektywą 93/42/EEC

Urządzenie posiada deklarację zgodności z dyrektywą dot. wyrobów medycznych – 93/42/EEC.
	Tak
	

	46. 
	Konstrukcja i działanie myjni zgodne z PN-EN 15883-1, -2 / EN 15883-1, -2.
	Tak
	

	47. 
	4) Maksymalne zużycie wody zimnej na jedną fazę cyklu przy pełnym załadunku komory.

Załadunek dla procesu mycia narzędzi chirurgicznych z dezynfekcją termiczną oraz suszeniem w myjni przy pełnej komorze.
	Podać w [Litr]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 15 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 15 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	48. 
	5) Maksymalne zużycie wody ciepłej na jeden załadunek w warunkach opisanych powyżej w punkcie 47.
	Podać w [Litr]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 15 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 15 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	49. 
	6) Maksymalne zużycie energii elektrycznej na jeden załadunek dla procesu mycia narzędzi chirurgicznych z dezynfekcją termiczną oraz suszeniem w myjni przy pełnej komorze.
	Podać w [kWh]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 20 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 20 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	
	Wyposażenie:
	
	

	50. 
	Wózek wsadowy do mycia i dezynfekcji narzędzi układanych na tacach narzędziowych o pojemności 15 tac zgodnych ze standardem DIN 1/1 (480 x 250 x70 mm).

Konstrukcja wózka zapewniająca mycie przedmiotów o wysokości większej niż wysokość pojedynczego poziomu mycia – demontaż wybranych poziomów mycia.

Natrysk każdego poziomu z góry i z dołu za pomocą obrotowych ramion natryskowych.

Wózek wyposażony w zintegrowane kółka umożliwiające łatwe przemieszczanie po standardowym stole roboczym.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	51. 
	Wózek wsadowy do mycia i dezynfekcji narzędzi laparoskopowych.

Wyposażony w min. 50 przyłączy dla narzędzi laparoskopowych w tym:

- min. 10 portów o średnicy wewn. min. 25 mm,

- min. 10 dysz iniekcyjnych zamkniętych o średnicy zewn. nie większej niż 4 mm,

- min. 10 dysze iniekcyjnych otwartych o średnicy zewn. nie większej niż 4 mm,

- min. 5 węży silikonowych 

- min. 5 złączy typu Luer męski,

- min. 5 złączy typu Luer żeński.

Wózek wyposażony w zintegrowane kółka umożliwiające łatwe przemieszczanie po standardowym stole roboczym.

Ilość – 1 szt.
	Tak, opisać
	

	52. 
	Wózek do załadunku i rozładunku komory wyposażony w system dokowania wózka do oferowanej myjni-dezynfektora oraz w zbiornik do gromadzenia ociekającej wody. Możliwość demontażu i opróżniania zbiornika.

Ilość – 2 szt.
	Tak, opisać
	

	53. 
	Wózek wsadowy do mycia i dezynfekcji osprzętu anestezjologicznego o pojemności min. 5 zestawów anestezjologicznych w tym nie mniej niż 20 węży anestezjologicznych.

Wózek wyposażony w zintegrowane kółka umożliwiające łatwe przemieszczanie po standardowym stole roboczym.

Ilość – 1 szt.
	Tak, opisać
	

	54. 
	Zabudowa otworu montażowego. Wykonanie - stal nierdzewnej/kwasoodporna.

Ilość – 1 kpl.
	Tak
	

	55. 
	Komplet płynnych środków chemicznych (startowych), na których zostało zwalidowane urządzenie:

- myjący – 1 szt.,

- neutralizator – 1 szt.,

- płuczący – 1 szt.,

Opakowania 5 dm3 (± 5%)
	Tak, podać ilość oferowanych kompletów

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Dwa komplety – 10 pkt

Jeden komplet – 0 pkt
	

	56. 
	Podłączenie do wszystkich mediów (woda, woda demi, zasilanie elektryczne i parowe, odciąg) w ramach realizacji przedmiotu zamówienia
	Tak
	

	
	Eksploatacja:
	
	

	57. 
	Wartość przeglądu pogwarancyjnego ryczałtowo z wliczonym ryczałtem za dojazd bez kosztu materiałów konserwacyjnych
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższa wartość 

– 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższa wartość w ofertach / wartość w badanej ofercie) w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	58. 
	Koszt materiałów eksploatacyjnych na rok
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższy koszt – 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższy koszt w ofertach / koszt w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	


Dotyczy pkt 47, 48 i 49:
4), 5), 6) Zużycia mediów muszą być potwierdzone przez producenta oferowanego urządzenia lub inny podmiot należący do tej samej grupy kapitałowej co producent
	III. STERYLIZATOR PAROWY Nr 1 - 1 szt.

	Nazwa, model/typ:
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać

	Rok produkcji:
	................................................................................................................................................

Podać (wymagany rok produkcji nie wcześniej niż 2018)

	
	Parametr podlegający ocenie w kryterium Ocena techniczna

10 pkt – 2019 r.

0 pkt – 2018 r.


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Wymiary zewnętrzne sterylizatora 135 x 95 x 200 cm (± 5%) z zachowaniem szerokości wejścia do przestrzeni serwisowej ok. 62-65 cm po zabudowaniu obu sterylizatorów wraz z listwami masującymi ze stali nierdzewnej. Przy większych wymiarach sterylizatora należy dodatkowo powiększyć otwór w ścianie i zabudować przestrzenie ścianką GK.
	Tak, podać
	

	2. 
	Masa całkowita urządzenia do 1200 kg (wraz z próbą wodną).
	Tak, podać
	

	3. 
	Urządzenie przelotowe, dwudrzwiowe, do zabudowy w dwie ściany. Sterylizator zlicowany ze ścianą po stronie czystej, a po stronie sterylnej przestrzeń serwisowa zabudowana ścianką ze stali nierdzewnej.
	Tak
	

	4. 
	Komora przelotowa prostopadłościenna, dwudrzwiowa pozioma pojemność 6 jedn. wsadu zgodnie z PN EN 285/EN 285:

- wymiary komory sterylizacyjnej (szerokość x wysokość x głębokość) 660-700 x 660-700 x 1000-1050 mm,

-powierzchnia wewnętrzna gładka poddana procesowi polerowania.

- wykonanie ze stali nierdzewnej/kwasoodpornej AISI 316L.
	Tak, podać
	

	5. 
	Zasilanie i ogrzewanie elektrycznie oraz zasilanie z zewnętrznej instalacji pary centralnej Zamawiającego.
Sterylizator przeznaczony do pracy z zasilania z zewnętrznej instalacji pary centralnej z możliwością pracy na własnej wytwornicy pary (zasilanie parowe główne, a zasilanie elektryczne rezerwowe).
	Tak
	

	6. 
	Wytwornica pary zasilana wodą o przewodności poniżej 5µS/cm.
	Tak
	

	7. 
	System automatycznego odmulania wytwornicy pary oraz możliwość automatycznego całkowitego opróżnienia wytwornicy pary.
	Tak
	

	8. 
	Wytwornica pary kontrolowana poprzez przetwornik ciśnienia. Poziom wody w wytwornicy pary kontrolowany niezależnie od przewodności wody zasilającej.
	Tak
	

	9. 
	Konstrukcja urządzenia umożliwia jego transport w obrębie szpitala przez drzwi. Zamawiający udostępnia dwie drogi komunikacyjne na poziomie Centralnej Sterylizacji (CS) przez drzwi 100 x 200 cm lub przez drzwi 160 x 195 cm. W obu przypadkach do poziomu CS z zewnątrz budynku prowadzą schody 2 stopnie i duży plac manewrowy lub 5 stopni z trudnym i wąskim dojściem, ale dodatkowo z podjazdem dla inwalidów.
	Tak
	

	10. 
	Programy sterylizacji parowej (134°C i 121°C) w tym program do sterylizacji zestawów narzędziowych w kontenerach oraz program szybki.
	Tak, opisać
	

	11. 
	Programy testowe (Bowie Dick i test szczelności).
	Tak
	

	12. 
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego
	Tak
	

	13. 
	Konstrukcja sterownika oferowanego urządzenia umożliwiająca połączenie ze sterownikami pozostałych oferowanych urządzeń opisanych w pkt I, II i IV, tj. myjni i sterylizatora, w jednolity system komputerowy do monitorowania procesów sterylizacji, mycia, dezynfekcji oraz ewidencji a także wyliczania kosztów procesów. Urządzenia zostaną połączone z systemem komputerowym o parametrach opisanych w Podzadaniu 2.
	Tak
	

	14. 
	Optyczna informacja o błędach i awariach
	Tak, podać
	

	15. 
	Procesy realizowane automatycznie bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika
	Tak
	

	16. 
	Sterownik urządzenia wyposażony po stronie załadowczej i rozładowczej w kolorowy graficzny ekran dotykowy o przekątnej aktywnej matrycy min. 7”
	Tak, podać

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

≥ 10” – 10 pkt

<10” – 0 pkt
	

	17. 
	Po stronie załadowczej prezentacja w czasie rzeczywistym parametrów aktualnego procesu na ekranie sterownika oraz czasu pozostałego do końca programu oraz nazwy i numeru aktualnego programu.
	Tak
	

	18. 
	Po stronie rozładowczej prezentacja w czasie rzeczywistym czasu pozostałego do końca programu oraz nazwy i numeru aktualnego programu.
	Tak
	

	19. 
	Pomiar, prezentacja na ekranie sterownika oraz rejestracja na wydruku parametrów procesu – temperatura i ciśnienie w komorze z 2 niezależnych źródeł (2 czujniki ciśnienia i 2 czujniki temperatury w komorze, osobne dla każdego czujnika temperatury i ciśnienia układy przetwarzające) 
	Tak
	

	20. 
	Możliwość programowania automatycznego rozpoczęcia pracy przez sterylizator i samoczynnego wykonania testu szczelności
	Tak
	

	21. 
	Monitorowanie zużycia mediów zasilających (woda, energia elektryczna) poprzez sterownik urządzenia wraz z wydrukiem wartości na wbudowanej drukarce.
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt

Nie – 0 pkt
	

	22. 
	Komunikaty na ekranie sterownika oraz napisy/opisy umieszczone na urządzeniu w języku polskim.
	Tak
	

	23. 
	Alarmy i komunikaty ostrzegawcze na ekranie sterownika oraz na wydruku prezentowane w języku polskim.
	Tak
	

	24. 
	Wbudowana drukarka do wydruku protokołów tekstowych przebiegu procesu sterylizacji w postaci gotowego raportu.
	Tak
	

	25. 
	Rejestracja parametrów w języku polskim, wydruk parametrów procesu na wbudowanej w sterylizator drukarce (drukarka w panelu sterowania po stronie załadowczej). Wydruk wartości ciśnienia w komorze (dwa niezależne czujniki), temperatury komory (dwa niezależne czujniki).
	Tak
	

	26. 
	Programowalna książka serwisowa w sterowniku - informacja o potrzebie wykonania przeglądu technicznego
	Tak
	

	27. 
	Dostęp do ustawień parametrów procesu zabezpieczony kodem 
	Tak
	

	28. 
	Dostęp do ustawień parametrów procesu indywidualnym dla każdego użytkownika kodem
	Tak
	

	29. 
	Logowanie do systemu sterowania poprzez kartę RFID
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt

Nie – 0 pkt
	

	30. 
	Niezależny mikroprocesorowy system kontroli pracy sterownika zatrzymujący automatycznie proces w przypadku wykrycia nieprawidłowości.
	Tak
	

	31. 
	Pomiar ciśnienia w komorze niezależny od ciśnienia atmosferycznego.
	Tak
	

	32. 
	Zabezpieczenie programowalnych danych przed skasowaniem w przypadku zaniku napięcia zasilającego.
	Tak
	

	33. 
	W panelu czołowym po stronie załadowczej manometry wskazujące ciśnienie w komorze oraz ciśnienie pary zasilającej.
	Tak
	

	34. 
	Wewnętrzne powierzchnie komory gładkie o niskiej chropowatości (Ra max 0,35 µm).
	Tak
	

	35. 
	Lekka i energooszczędna konstrukcja komory - grubość ścian komory nie większa niż 6-8 mm.
	Tak
	

	36. 
	Komora, drzwi, płaszcz grzewczy, wytwornica pary, rama i orurowanie wykonane ze stali kwasoodpornej (dopuszcza się orurowanie z miedzi).
	Tak
	

	37. 
	Komora wykonana w sposób umożliwiający łatwe przeprowadzenie czynności konserwacji i utrzymania czystości:

- brak przewężenia światła komory przez kanał uszczelki,

- łatwe do demontażu przez obsługę szyny i filtr drenu.
	Tak
	

	38. 
	Płaszcz grzewczy komory ułatwiający okresową inspekcję spawów. Spawy łączące komorę z pierścieniami grzewczymi widoczne bezpośrednio po demontażu izolacji. 
	Tak
	

	39. 
	Zawory procesowe sterowane pneumatycznie.
	Tak
	

	40. 
	Drzwi komory napędzane pneumatycznie wyposażone w zabezpieczenie uniemożliwiające zamkniecie drzwi, gdy natrafią one na opór.
	Tak
	

	41. 
	Drzwi przesuwane w płaszczyźnie pionowej – automatycznie zamykane i blokowane w trakcie trwania procesu.
	Tak
	

	42. 
	Przy otwartych drzwiach komory brak widocznych elementów przenoszących napęd drzwi np. siłowników, łańcuchów itp., których złożony kształt utrudnia utrzymanie czystości.
	Tak
	

	43. 
	Uszczelka drzwi dociskana sprężonym powietrzem. 
	Tak
	

	44. 
	Zabezpieczenie przed jednoczesnym otwarciem drzwi komory po stronie załadowczej i rozładowczej.
	Tak
	

	45. 
	Próżnia w komorze wytwarzana za pomocą wbudowanej w sterylizator mechanicznej pompy próżniowej z uszczelnieniem wodnym. 
	Tak
	

	46. 
	Układ wytwarzania próżni bez dodatkowych elementów powodujących dodatkowe zużycie wody (np. wyrzutnik wodny – eżektor).
	Tak
	

	47. 
	Konstrukcja urządzenia nie wymagająca stosowania specjalnych elementów montażowych lub konstrukcyjnych typu – cokół, fundament, wanna cokołowa.
	Tak
	

	48. 
	Zasilanie elektryczne 400 V, 50 Hz, moc max. 57 kW (zgodnie z projektem).
	Tak
	

	49. 
	Wyrób medyczny zgodny z dyrektywą 93/42/EEC

Urządzenie posiada dokumentację (Certyfikat CE / Deklarację Zgodności) potwierdzające zgodność wyrobu z dyrektywą 93/42/EEC.
	Tak
	

	50. 
	Wykonanie zgodnie z normą PN-EN 285/EN 285, możliwość walidacji zgodnie z PN-EN 17665-1/EN 17665-1.
	Tak
	

	51. 
	Zgodność z dyrektywą dotycząca urządzeń ciśnieniowych 2014/68/EU dla elementów ciśnieniowych  oferowanego urządzenia.

Urządzenie posiada oznakowanie CE z czterocyfrową notyfikacją.
	Tak
	

	52. 
	7) Zużycie wody (łącznie - do chłodzenia i dla wytwornicy pary) na jeden proces sterylizacji w temperaturze 134ºC łącznie z suszeniem wsadu po procesie wg PN EN 285-24.7
	Podać w [Litr]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 20 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 20 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	53. 
	8) Zużycie energii elektrycznej na jeden proces (wsad) jak w punkcie powyżej w pkt 52.
	Podać w [kWh]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 30 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 30 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	
	Wyposażenie:
	
	

	54. 
	Wózek wsadowy do wnętrza komory umożliwiający umieszczenie w komorze koszy i/lub kontenerów sterylizacyjnych. Pojemność wózka zgodna z pojemnością komory.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	55. 
	Wózek transportowo-załadunkowy dla wózka wsadowego o stałej wysokości załadunku.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	56. 
	Wózek transportowo-rozładunkowy dla wózka wsadowego z systemem automatycznego wyładunku. 

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	57. 
	Zabudowa zgodnie z pkt 2 w tabeli: Zapisy dotyczące Podzadania 1 i 2

Ilość – 1 kpl.
	Tak
	

	58. 
	Podłączenie do wszystkich mediów (woda, woda demi, zasilanie elektryczne i parowe, sprężone powietrze, odciąg) w ramach realizacji przedmiotu zamówienia.
	Tak
	

	59. 
	Wartość przeglądu pogwarancyjnego ryczałtowo z wliczonym ryczałtem za dojazd bez kosztu materiałów konserwacyjnych
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższa wartość 

– 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższa wartość w ofertach / wartość w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	60. 
	Koszt materiałów eksploatacyjnych na rok
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższy koszt – 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższy koszt w ofertach / koszt w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	


Dotyczy pkt 52 i 53:
7), 8) Zużycia mediów muszą być potwierdzone przez producenta oferowanego urządzenia lub inny podmiot należący do tej samej grupy kapitałowej co producent.
	IV. STERYLIZATOR PAROWY Nr 2 - 1 szt.

	Nazwa, model/typ:
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać

	Rok produkcji:
	................................................................................................................................................

Podać (wymagany rok produkcji nie wcześniej niż 2018)

	
	Parametr podlegający ocenie w kryterium Ocena techniczna

10 pkt – 2019 r.

0 pkt – 2018 r.


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Wymiary zewnętrzne sterylizatora 135 x 95 x 200 cm (± 5%) z zachowaniem szerokości wejścia do przestrzeni serwisowej ok. 62-65 cm po zabudowaniu obu sterylizatorów wraz z listwami masującymi ze stali nierdzewnej. Przy większych wymiarach sterylizatora należy dodatkowo powiększyć otwór w ścianie i zabudować przestrzenie ścianką GK.
	Tak, podać
	

	2. 
	Masa całkowita urządzenia do 1200 kg (wraz z próbą wodną).
	Tak, podać
	

	3. 
	Urządzenie przelotowe, dwudrzwiowe, do zabudowy w dwie ściany. Sterylizator zlicowany ze ścianą po stronie czystej, a po stronie sterylnej przestrzeń serwisowa zabudowana ścianką ze stali nierdzewnej.
	Tak
	

	4. 
	Komora przelotowa prostopadłościenna, dwudrzwiowa pozioma pojemność 6 jedn. wsadu zgodnie z PN EN 285/EN 285:

- wymiary komory sterylizacyjnej (szerokość x wysokość x głębokość) 660-700 x 660-700 x 1000-1050 mm,

-powierzchnia wewnętrzna gładka poddana procesowi polerowania.

- wykonanie ze stali nierdzewnej/kwasoodpornej AISI 316L.
	Tak, podać
	

	5. 
	Zasilany parą z zewnętrznej instalacji pary centralnej Zamawiającego.
	Tak
	

	6. 
	Konstrukcja urządzenia umożliwia jego transport w obrębie szpitala przez drzwi. Zamawiający udostępnia dwie drogi komunikacyjne na poziomie Centralnej Sterylizacji (CS) przez drzwi 100 x 200 cm lub przez drzwi 160 x 195 cm. W obu przypadkach do poziomu CS z zewnątrz budynku prowadzą schody 2 stopnie i duży plac manewrowy lub 5 stopni z trudnym i wąskim dojściem, ale dodatkowo z podjazdem dla inwalidów.
	Tak
	

	7. 
	Programy sterylizacji parowej (134°C i 121°C) w tym program do sterylizacji zestawów narzędziowych w kontenerach oraz program szybki.
	Tak, opisać
	

	8. 
	Programy testowe (Bowie Dick i test szczelności).
	Tak
	

	9. 
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego
	Tak
	

	10. 
	Konstrukcja sterownika oferowanego urządzenia umożliwiająca połączenie ze sterownikami pozostałych oferowanych urządzeń opisanych w pkt I, II i III, tj. myjni i sterylizatora, w jednolity system komputerowy do monitorowania procesów sterylizacji, mycia, dezynfekcji oraz ewidencji a także wyliczania kosztów procesów. Urządzenia zostaną połączone z systemem komputerowym o parametrach opisanych w Podzadaniu 2.
	Tak
	

	11. 
	Optyczna informacja o błędach i awariach
	Tak, podać
	

	12. 
	Procesy realizowane automatycznie bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika
	Tak
	

	13. 
	Sterownik urządzenia wyposażony po stronie załadowczej i rozładowczej w kolorowy graficzny ekran dotykowy o przekątnej aktywnej matrycy min. 7”
	Tak, podać

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

≥ 10” – 10 pkt

<10” – 0 pkt
	

	14. 
	Po stronie załadowczej prezentacja w czasie rzeczywistym parametrów aktualnego procesu na ekranie sterownika oraz czasu pozostałego do końca programu oraz nazwy i numeru aktualnego programu.
	Tak
	

	15. 
	Po stronie rozładowczej prezentacja w czasie rzeczywistym czasu pozostałego do końca programu oraz nazwy i numeru aktualnego programu.
	Tak
	

	16. 
	Pomiar, prezentacja na ekranie sterownika oraz rejestracja na wydruku parametrów procesu – temperatura i ciśnienie w komorze z 2 niezależnych źródeł (2 czujniki ciśnienia i 2 czujniki temperatury w komorze, osobne dla każdego czujnika temperatury i ciśnienia układy przetwarzające) 
	Tak
	

	17. 
	Możliwość programowania automatycznego rozpoczęcia pracy przez sterylizator i samoczynnego wykonania testu szczelności
	Tak
	

	18. 
	Monitorowanie zużycia mediów zasilających (woda, energia elektryczna) poprzez sterownik urządzenia wraz z wydrukiem wartości na wbudowanej drukarce.
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt

Nie – 0 pkt
	

	19. 
	Komunikaty na ekranie sterownika oraz napisy/opisy umieszczone na urządzeniu w języku polskim.
	Tak
	

	20. 
	Alarmy i komunikaty ostrzegawcze na ekranie sterownika oraz na wydruku prezentowane w języku polskim.
	Tak
	

	21. 
	Wbudowana drukarka do wydruku protokołów tekstowych przebiegu procesu sterylizacji w postaci gotowego raportu.
	Tak
	

	22. 
	Rejestracja parametrów w języku polskim, wydruk parametrów procesu na wbudowanej w sterylizator drukarce (drukarka w panelu sterowania po stronie załadowczej). Wydruk wartości ciśnienia w komorze (dwa niezależne czujniki), temperatury komory (dwa niezależne czujniki).
	Tak
	

	23. 
	Programowalna książka serwisowa w sterowniku - informacja o potrzebie wykonania przeglądu technicznego
	Tak
	

	24. 
	Dostęp do ustawień parametrów procesu zabezpieczony kodem 
	Tak
	

	25. 
	Dostęp do ustawień parametrów procesu indywidualnym dla każdego użytkownika kodem
	Tak
	

	26. 
	Logowanie do systemu sterowania poprzez kartę RFID
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt

Nie – 0 pkt
	

	27. 
	Niezależny mikroprocesorowy system kontroli pracy sterownika zatrzymujący automatycznie proces w przypadku wykrycia nieprawidłowości.
	Tak
	

	28. 
	Pomiar ciśnienia w komorze niezależny od ciśnienia atmosferycznego.
	Tak
	

	29. 
	Zabezpieczenie programowalnych danych przed skasowaniem w przypadku zaniku napięcia zasilającego.
	Tak
	

	30. 
	W panelu czołowym po stronie załadowczej manometry wskazujące ciśnienie w komorze oraz ciśnienie pary zasilającej.
	Tak
	

	31. 
	Wewnętrzne powierzchnie komory gładkie o niskiej chropowatości (Ra max 0,35 µm).
	Tak
	

	32. 
	Lekka i energooszczędna konstrukcja komory - grubość ścian komory nie większa niż 6-8 mm.
	Tak
	

	33. 
	Komora, drzwi, płaszcz grzewczy, rama i orurowanie wykonane ze stali kwasoodpornej (dopuszcza się orurowanie z miedzi).
	Tak
	

	34. 
	Komora wykonana w sposób umożliwiający łatwe przeprowadzenie czynności konserwacji i utrzymania czystości:

- brak przewężenia światła komory przez kanał uszczelki,

- łatwe do demontażu przez obsługę szyny i filtr drenu.
	Tak
	

	35. 
	Płaszcz grzewczy komory ułatwiający okresową inspekcję spawów. Spawy łączące komorę z pierścieniami grzewczymi widoczne bezpośrednio po demontażu izolacji. 
	Tak
	

	36. 
	Zawory procesowe sterowane pneumatycznie.
	Tak
	

	37. 
	Drzwi komory napędzane pneumatycznie wyposażone w zabezpieczenie uniemożliwiające zamkniecie drzwi, gdy natrafią one na opór.
	Tak
	

	38. 
	Drzwi przesuwane w płaszczyźnie pionowej – automatycznie zamykane i blokowane w trakcie trwania procesu.
	Tak
	

	39. 
	Przy otwartych drzwiach komory brak widocznych elementów przenoszących napęd drzwi np. siłowników, łańcuchów itp., których złożony kształt utrudnia utrzymanie czystości.
	Tak
	

	40. 
	Uszczelka drzwi dociskana sprężonym powietrzem.
	Tak
	

	41. 
	Zabezpieczenie przed jednoczesnym otwarciem drzwi komory po stronie załadowczej i rozładowczej.
	Tak
	

	42. 
	Próżnia w komorze wytwarzana za pomocą wbudowanej w sterylizator mechanicznej pompy próżniowej z uszczelnieniem wodnym. 
	Tak
	

	43. 
	Układ wytwarzania próżni bez dodatkowych elementów powodujących dodatkowe zużycie wody (np. wyrzutnik wodny – eżektor).
	Tak
	

	44. 
	Konstrukcja urządzenia nie wymagająca stosowania specjalnych elementów montażowych lub konstrukcyjnych typu – cokół, fundament, wanna cokołowa.
	Tak
	

	45. 
	Zasilanie elektryczne 400 V, 50 Hz, moc max. 3,5 kW (zgodnie z projektem).
	Tak
	

	46. 
	Wyrób medyczny zgodny z dyrektywą 93/42/EEC

Urządzenie posiada dokumentację (Certyfikat CE / Deklarację Zgodności) potwierdzające zgodność wyrobu z dyrektywą 93/42/EEC.
	Tak
	

	47. 
	Wykonanie zgodnie z normą PN-EN 285/EN 285, możliwość walidacji zgodnie z PN-EN 17665-1/EN 17665-1.
	Tak
	

	48. 
	Zgodność z dyrektywą dotycząca urządzeń ciśnieniowych 2014/68/EU dla elementów ciśnieniowych  oferowanego urządzenia.

Urządzenie posiada oznakowanie CE z czterocyfrową notyfikacją.
	Tak
	

	49. 
	9) Zużycie wody (łącznie - do chłodzenia i dla wytwornicy pary) na jeden proces sterylizacji w temperaturze 134ºC łącznie z suszeniem wsadu po procesie wg PN EN 285-24.7
	Podać w [Litr]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 20 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 20 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	
	Wyposażenie:
	
	

	50. 
	Wózek wsadowy do wnętrza komory umożliwiający umieszczenie w komorze koszy i/lub kontenerów sterylizacyjnych. Pojemność wózka zgodna z pojemnością komory.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	51. 
	Wózek transportowo-załadunkowy dla wózka wsadowego o stałej wysokości załadunku. 

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	52. 
	Wózek transportowo-rozładunkowy dla wózka wsadowego z systemem automatycznego wyładunku. 

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	53. 
	Zabudowa zgodnie z pkt 2 w tabeli: Zapisy dotyczące Podzadania 1 i 2

Ilość – 1 kpl.
	Tak
	

	54. 
	Podłączenie do wszystkich mediów (woda, woda demi, zasilanie elektryczne i parowe, sprężone powietrze, odciąg) w ramach realizacji przedmiotu zamówienia.
	Tak
	

	55. 
	Wartość przeglądu pogwarancyjnego ryczałtowo z wliczonym ryczałtem za dojazd bez kosztu materiałów konserwacyjnych
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższa wartość 

– 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższa wartość w ofertach / wartość w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	56. 
	Koszt materiałów eksploatacyjnych na rok
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższy koszt – 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższy koszt w ofertach / koszt w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	


Dotyczy pkt 49:
9) Zużycia mediów muszą być potwierdzone przez producenta (widniejącego w certyfikatach) oferowanego urządzenia lub inny podmiot należący do tej samej grupy kapitałowej co producent

	V. MYJNIA – DEZYNFEKTOR DO BUTÓW - 1 szt.

	Nazwa, model/typ:
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać

	Rok produkcji:
	................................................................................................................................................

Podać (wymagany rok produkcji nie wcześniej niż 2018)

	
	Parametr podlegający ocenie w kryterium Ocena techniczna

10 pkt – 2019 r.

0 pkt – 2018 r.


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Masa urządzenia wraz z wodą oraz narzędziami w komorze nie przekraczająca 150 kg.
	Tak
	

	2. 
	Wymiary maksymalne urządzenia:

- szerokość: 600 mm,

- głębokość: 700 mm,

- wysokość: 900 mm.
	Tak, podać
	

	3. 
	Komora nieprzelotowa, jednodrzwiowa. 
	Tak
	

	4. 
	Drzwi uchylne, tworzące po otwarciu wygodny stolik do załadunku i rozładunku komory.

Przeszklone drzwi komory - nie mniej niż 70% powierzchni drzwi.
	Tak
	

	5. 
	Pojemność komory (minimalna):

- 4 tace narzędziowe o wym. zgodnych ze standardem DIN 1/1, (420 x 250 x 50 mm),

- lub 10 par obuwia chirurgicznego.
	Tak, podać
	

	6. 
	Ogrzewana elektrycznie, przeznaczona do wstępnego mycia i dezynfekcji narzędzi chirurgicznych i obuwia chirurgicznego.
	Tak
	

	7. 
	Komora myjni, elementy funkcjonalne (ramiona spryskujące, przewody rurowe, elementy grzejne) – wykonanie ze stali nierdzewnej/kwasoodpornej. 
	Tak
	

	8. 
	Końcowe płukanie wodą uzdatnioną. 
	Tak
	

	9. 
	Spust wody z myjni po fazie procesu przy zastosowaniu pompy spustowej.
	Tak
	

	10. 
	Temperatura ścieku nieprzekraczająca 60°C
	Tak
	

	11. 
	Min. trzy pompy detergentu każda z możliwością nastawy dawki środka bezpośrednio z panelu sterującego dla każdego programu zawartego w sterowniku oddzielnie. 
	Tak
	

	12. 
	Pomiar ilości dozowanych środków przez każdą z pomp
	Tak
	

	13. 
	Kontrola poziomu dozowanych środków chemicznych w zbiornikach.
	Tak
	

	14. 
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego.
	Tak
	

	15. 
	Procesy realizowane automatycznie bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika. 
	Tak
	

	16. 
	Sterownik urządzenia wyposażony w klawiaturę membranową lub panel dotykowy.
	Tak
	

	17. 
	Sterownik urządzenia wyposażony w wyświetlacz, na którym może być prezentowane nie mniej niż 20 znaków graficznych. Wyświetlanie m.in. temperatura, wartość A0, pozostający czas oraz kody błędów lub usterek.
	Tak
	

	18. 
	Urządzenie wyposażone w drukarkę parametrów procesu.
	Tak
	

	19. 
	Programowalna książka serwisowa w sterowniku (informacja o potrzebie wykonania przeglądu technicznego).
	Tak
	

	20. 
	Komunikaty wyświetlane na monitorze w języku polskim w postaci tekstowej. 
	Tak
	

	21. 
	Zabezpieczenie możliwości zmiany parametrów w postaci kodu. 
	Tak
	

	22. 
	Programy mycia i dezynfekcji termicznej.
	Tak
	

	23. 
	Liczba programów mycia –dezynfekcji: minimum 10 wybieranych za pomocą klawiszy klawiatury membranowej lub panelu dotykowego sterownika. 
	Tak
	

	24. 
	Specjalny, odrębny program oczyszczający komorę, zbiornik oraz orurowanie wewnętrzne myjni-dezynfektora z osadów mineralnych.
	Tak
	

	25. 
	Zintegrowana suszarka z możliwością nastawy temperatury i czasu indywidualnie dla każdego procesu.
	Tak
	

	26. 
	Suszarka wyposażona w system filtracji powietrza używanego do suszenia, w tym filtr absolutny.
	Tak
	

	27. 
	Suszarka wyposażona w kondensator oparów.
	Tak
	

	28. 
	Powierzchnia czołowa myjni wykonana w sposób higieniczny łatwy do utrzymania w czystości i możliwa do dezynfekcji. (Brak wystających śrub, klawiatur, wystających elementów elektrycznych (za wyjątkiem wyłącznika bezpieczeństwa), których mycie jest utrudnione). 
	Tak
	

	29. 
	Ramiona spryskujące zapewniające natrysk każdej mytej tacy od góry oraz od dołu, system wózka wsadowego do sprzętu anestezjologicznego zapewniający przepływ wewnątrz węży oraz natrysk z zewnątrz.
	Tak
	

	30. 
	Ramiona spryskujące wyposażone w zdejmowalne zakończenia, umożliwiające przelotowe przepłukanie wnętrza każdego z ramion w celu usunięcia gromadzących się zanieczyszczeń (pozostałości nici chirurgicznych, elementów igieł, itp.).
	Tak
	

	31. 
	Oświetlenie elektryczne wnętrza komory umożliwiające obserwację prawidłowości procesu mycia.
	Tak
	

	32. 
	Urządzenie posiada deklarację zgodności CE wystawioną przez jednostkę notyfikowaną w krajach UE (oznakowanie CE z czterocyfrową notyfikacją, jednostka wymieniona w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej).
	Tak
	

	33. 
	Konstrukcja i działanie myjni zgodne z PN-EN 15883-1,-2 / EN 15883-1.-2.
	Tak
	

	34. 
	Producent oferowanego urządzenia posiada wdrożony system ISO 9001.
	Tak
	

	35. 
	Konstrukcja urządzenia nie wymagająca stosowania specjalnych elementów montażowych lub konstrukcyjnych typu – cokół, fundament, wanna cokołowa.
	Tak
	

	36. 
	Zasilanie elektryczne 400 V, 50 Hz, moc nieprzekraczająca 10 kW.
	Tak, podać w [kW]
	

	37. 
	Ilość pojemników na detergenty do umieszczenia wewnątrz urządzenia – minimum 3 pojemniki po 5 l każdy. 
	Tak
	

	38. 
	10) Maksymalne zużycie energii elektrycznej na jeden załadunek dla procesu mycia narzędzi chirurgicznych z dezynfekcją termiczną oraz suszeniem w myjni przy pełnej komorze.
	Podać w [kWh]

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najmniejsze zużycie

– 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższe zużycie w ofertach / zużycie w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	
	Wyposażenie:
	
	

	39. 
	Wsad/wsady do mycia i dezynfekcji narzędzi układanych na tacach narzędziowych o pojemności 4 tac DIN 1/1 (480 x 250 x 50 mm).

Natrysk każdego poziomu z góry i z dołu za pomocą obrotowych ramion natryskowych.

Konstrukcja wsadu/wsadów zapewniająca mycie przedmiotów o wysokości do 40 cm.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	40. 
	Wsad do mycia i dezynfekcji obuwia chirurgicznego o pojemności min 10 par.

Ilość – 1 kpl.
	Tak
	

	41. 
	Komplet płynnych środków chemicznych, na których zostało zwalidowane urządzenie:

- myjący – 1 szt.,

- neutralizator – 1 szt.,

- płuczący – 1 szt.,

Opakowania 5 dm3 (± 5%) 
	Tak, podać ilość oferowanych kompletów

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Dwa komplety – 10 pkt

Jeden komplet – 0 pkt
	

	42. 
	Podłączenie do wszystkich mediów (woda, woda demi, zasilanie elektryczne) w ramach realizacji przedmiotu zamówienia.
	Tak
	

	
	Eksploatacja:
	
	

	43. 
	Wartość przeglądu pogwarancyjnego ryczałtowo z wliczonym ryczałtem za dojazd bez kosztu materiałów konserwacyjnych
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższa wartość 

– 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższa wartość w ofertach / wartość w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	44. 
	Koszt materiałów eksploatacyjnych na rok
	Podać w [zł] brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższy koszt – 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie
Wg wzoru:

Pkt = (najniższy koszt w ofertach / koszt w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	


Dotyczy pkt 38:
10) Zużycia mediów muszą być potwierdzone przez producenta (widniejącego w certyfikatach) oferowanego urządzenia lub inny podmiot należący do tej samej grupy kapitałowej co producent

	VI. SUSZARKA – 1 szt.

	Nazwa, model/typ:
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać

	Rok produkcji:
	................................................................................................................................................

Podać (wymagany rok produkcji nie wcześniej niż 2018)

	
	Parametr podlegający ocenie w kryterium Ocena techniczna

10 pkt – 2019 r.

0 pkt – 2018 r.


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Urządzenie nieprzelotowe, jednodrzwiowe.
	Tak
	

	2. 
	Pojemność komory (minimalna):

- 15 tac narzędziowych o wym. zgodnych ze standardem DIN 1/1,

- zamiennie pojemność 30 węży anestezjologicznych.
	Tak, podać
	

	3. 
	Suszarka wykonana z materiałów odpornych na środki dezynfekcyjne, myjące i korozję – stal nierdzewna.
	Tak
	

	4. 
	Możliwość suszenia rur anestezjologicznych w pozycji wiszącej oraz jednoczesnego suszenia narzędzi chirurgicznych.
	Tak
	

	5. 
	Wymuszony obieg powietrza wewnątrz komory.
	Tak
	

	6. 
	Wymuszony obieg powietrza wewnątrz rur anestezjologicznych.
	Tak
	

	7. 
	Powietrze suszące filtrowane.
	Tak
	

	8. 
	Możliwość mycia i dezynfekcji filtra powietrza w myjni-dezynfektorze
	Tak
	

	9. 
	Drzwi suszarki wyposażone w szybę (nie mniej niż 70% powierzchni drzwi) umożliwiające kontrolę zawartości komory suszarki bez konieczności otwierania drzwi i utraty ciepła z komory.
	Tak
	

	10. 
	Maksymalny czas suszenia do 90 minut.
	Podać w [min.]

Parametr
podlegający ocenie
w kryterium

Ocena techniczna

Czas suszenia

≤60 min. – 10 pkt,
>60 i ≤90 min. – 0 pkt
	

	11. 
	Możliwość ustawienia minimum dwóch różnych temperatur suszenia z zakresu 70-90 ºC.
	Tak, podać
	

	12. 
	Zasilanie elektryczne 400 V, 50 Hz. Moc urządzenia nieprzekraczająca 5 kW
	Tak, podać
	

	13. 
	Brak konieczności podłączenia do instalacji wodno-kanalizacyjnej.
	Tak
	

	14. 
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego.
	Tak
	

	15. 
	Suszarka wyposażona w kasety/wieszaki na węże anestezjologiczne kompatybilne z wózkiem wsadowym oferowanych myjni-dezynfektorów w pkt I i II, eliminujące konieczność przekładania pojedynczych węży z myjni-dezyfektora do suszarki.
	Tak
	

	16. 
	Wyrób medyczny zgodny z dyrektywą 93/42/EEC.
Urządzenie posiada dokumentację (Certyfikat CE / Deklarację Zgodności) potwierdzające zgodność wyrobu z dyrektywą 93/42/EEC.
	Tak
	

	
	Wyposażenie:
	
	

	17. 
	Kaseta/wieszak na węże anestezjologiczne. Pojemność wieszaka/kasety 6 węży typu ISO o średnicy 22 mm.

Kompatybilna z wózkiem wsadowym myjni-dezynfektorów Getinge Decomac 4656 posiadanych przez Zamawiającego, eliminujące konieczność przekładania pojedynczych węży z myjni-dezyfektora do suszarki.
Możliwość mocowania kasety/wieszaka na wózku wsadowym oferowanych myjni-dezynfektorów oraz w komorze suszarki w sposób zapewniający suszenie powierzchni zewnętrznych i wewnętrznych węży.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	18. 
	Kaseta/wieszak na węże anestezjologiczne. Pojemność wieszaka/kasety 6 węży o średnicy od 5 do 25 mm.

Kompatybilna z wózkiem wsadowym myjni-dezynfektorów Getinge Decomac 4656 posiadanych przez Zamawiającego, eliminujące konieczność przekładania pojedynczych węży z myjni-dezyfektora do suszarki.
Możliwość mocowania kasety/wieszaka na wózku wsadowym oferowanych myjni-dezynfektorów oraz w komorze suszarki w sposób zapewniający suszenie powierzchni zewnętrznych i wewnętrznych węży.

Ilość – 1 szt.
	Tak
	

	19. 
	Podłączenie do wszystkich mediów (zasilanie elektryczne i odciąg gazów) w ramach realizacji przedmiotu zamówienia.
	Tak
	

	
	Eksploatacja:
	
	

	20. 
	Wartość przeglądu pogwarancyjnego ryczałtowo z wliczonym ryczałtem za dojazd bez kosztu materiałów konserwacyjnych.
	Podać w [zł]

brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższa
wartość

– 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie

Wg wzoru:

(Pkt = najniższa wartość w ofertach / wartość w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	

	21. 
	Koszt materiałów eksploatacyjnych na rok.
	Podać w [zł]

brutto

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Najniższy koszt – 10 pkt

Pozostałe proporcjonalnie

Wg wzoru:

(Pkt = najniższy koszt w ofertach / koszt w badanej ofercie) x 10 pkt, zaokrąglone do 2 miejsc po przecinku
	


Podzadanie 2 – Zakup i montaż środka trwałego: systemu dokumentacji obiegu pakietów wraz z wyposażeniem w sprzęt komputerowy.
	I. SYSTEM KOMPUTEROWY (OPROGRAMOWANIE) - 1 szt.

	Nazwa, wersja oprogramowania::
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Komputerowy system monitorowania obiegu materiału, parametrów procesów również rejestracji parametrów procesów oraz wyliczania kosztów obróbki
	Tak
	

	2. 
	Obserwacja stanu myjni–dezynfektorów i sterylizatorów parowych przez bezpośrednie połączenie ze sterownikami urządzeń w czasie rzeczywistym – bez użycia portów drukarkowych.
	Tak
	

	3. 
	Monitorowanie pracy myjni–dezynfektorów i sterylizatorów parowych w sposób ciągły – wyświetlanie stanu urządzenia, monitorowanie błędów i informacji w trybie czuwania oraz w trakcie pracy.
	Tak
	

	4. 
	Rejestracja procesów myjni–dezynfektorów i sterylizatorów parowych oraz archiwizacja tych parametrów na twardym dysku, back up w innej bezpiecznej formie.
	Tak
	

	5. 
	Rejestracja wszystkich błędów myjni–dezynfektorów i sterylizatorów parowych w dedykowanych przez system miejscach, mających wpływ na zatwierdzenie wsadu. System uniemożliwia personelowi bez specjalnych uprawnień zatwierdzenie wsadu z zarejestrowanym błędem.
	Tak
	

	6. 
	Dokumentacja przyjęcia materiału do Centralnej Sterylizatorni dokumentacja wydania na zewnątrz przy użyciu skanerów kodów kreskowych.
	Tak
	

	7. 
	Dokumentacja procesu obróbki materiałów w obrębie Centralnej Sterylizatorni z przypisaniem wykonywanych czynności do personelu fizycznie go wykonującego, przy użyciu skanerów kodów kreskowych.
	Tak
	

	8. 
	Przechowywanie wszystkich informacji o pojedynczych pozycjach, zestawach, materiałach opakowaniowych, personelu, urządzeniach oraz procesach na nich przeprowadzanych w pojedynczej bazie danych na serwerze.
	Tak
	

	9. 
	Silnik bazy danych SQL Server 2016 lub wyższy bez ograniczeń wielkości bazy danych.
	Tak, podać rok
Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

10 pkt – za silnik z 2019 roku.

0 pkt – za silnik z roku wcześniejszego niż 2019 rok
	

	10. 
	Zintegrowany program administracyjny zawierający bazę danych procesów wraz z ich danymi i wykresami, przeprowadzanych na urządzeniach, jak również pełną dokumentację dot. obiegu materiałów. Wszystkie informacje dostępne z jednego programu.
	Tak
	

	11. 
	Funkcja bezpośredniej korelacji danych między dokumentacją obróbki materiałów i dokumentacją procesu. Wgląd w parametry przebiegu procesu bezpośrednio z poziomu dokumentacji obróbki konkretnego zestawu, czy narzędzia lub przedmiotu, bez potrzeby zapisywania numeru wsadu i zamykania okna dot. dokumentacji obróbki oraz otwierania okna dot. dokumentacji procesów i wyszukiwania tego wsadu.
	Tak
	

	12. 
	Funkcja automatycznego wyszukiwania wsadów przez system po zdefiniowaniu parametrów takich jak: data i godzina, nazwa maszyny, nazwa programu, status wsadu, numer wsadu.
	Tak
	

	13. 
	Kontrolowany dostęp do odpowiednich poziomów kompetencji dla personelu obsługującego system wraz z możliwością logowania do systemu przy użyciu skanera kodów kreskowych.
	Tak
	

	14. 
	Identyfikacja pakietów na podstawie nadanego numeru seryjnego.
	Tak
	

	15. 
	Funkcja interaktywnego pakowania zestawu przez użytkownika, przy wykorzystaniu wyświetlanej na ekranie listy pakowania wraz z zdjęciami oraz filmami, weryfikowanie każdego rodzaju pozycji, modyfikowanie składu ilościowego z uwzględnieniem rzeczywistych ilości narzędzi.
	Tak
	

	16. 
	Funkcja graficznej prezentacji i przechowywania wykresów przebiegu procesów przeprowadzanych w myjniach dezynfektorach i autoklawach.
	Tak
	

	17. 
	Automatyczna identyfikacja wsadu myjni –dezynfektora i sterylizatorów parowych przy użyciu kodu kreskowego oraz jego korelacji z danymi dotyczącymi danego procesu, w którym zestaw czy pojedyncze narzędzie było myte, dezynfekowane oraz sterylizowane.
	Tak
	

	18. 
	Automatyczne tworzenie wsadu i rejestracja danych dla uruchomionego procesu myjni – dezynfektora, sterylizatora parowego bez inicjowania wsadu w systemie przez personel. Funkcja zapobiegająca utracenia rejestracji danych procesów, które omyłkowo nie zostały zainicjowane w systemie przez personel w szczególności procesy typu np.: rozgrzewający.
	Tak
	

	19. 
	Funkcja tworzenia sprawozdań dotyczących wykorzystania sprzętu (myjnie-dezynfektory, sterylizatory parowe).
	Tak
	

	20. 
	Tworzenie bilingu do faktur dla odbiorców zewnętrznych i wewnętrznych szpitala w oparciu o automatycznie wyliczane w systemie kosztów obróbki danych pozycji, uwzględniając koszty mycia, dezynfekcji, pakietowania.
	Tak
	

	21. 
	Funkcja tworzenia zestawień kosztów z podziałem na grupy w zależności od wielkości pakietu.
	Tak
	

	22. 
	Drukowanie samoprzylepnych etykiet typu „Sandwich” umożliwiających identyfikację zawartości pakietu, zwrot oraz dołączenie do dokumentacji pacjenta.
	Tak
	

	23. 
	Drukowanie spisu zawartości zestawu na drukarkach laserowych.
	Tak
	

	24. 
	Funkcja śledzenia drogi zestawu oraz/lub narzędzia w obrębie Centralnej Sterylizatorni oraz do pacjenta i z powrotem.
	Tak
	

	25. 
	Przedstawianie w postaci zdjęć lub filmów określonych pozycji oraz ułożeń zestawów narzędzi.
	Tak
	

	26. 
	Funkcja zapobiegania wydaniu nie zdezynfekowanych przedmiotów do odbiorcy, oraz wydaniu do niewłaściwego odbiorcy.
	Tak
	

	27. 
	Eliminacja wydania nie wysterylizowanych przedmiotów, w przypadku nieprawidłowego procesu w sterylizatorach parowych, bez konieczności ręcznego potwierdzania nieprawidłowości przez personel.
	Tak
	

	28. 
	Dostęp do obrazów i treści multimedialnych w trakcie interaktywnego pakowania przez użytkownika
	Tak
	

	29. 
	Funkcja modyfikacji i wprowadzania nowych danych dotyczących narzędzi, zestawów, opakowań, odbiorców, niezależnie od czynności wykonywanych na pozostałych stanowiskach komputerowych.
	Tak
	

	30. 
	Funkcja tworzenia własnych zapytań/reguł do programów myjni – dezynfektorów i sterylizatorów parowych w systemie, mających na celu potwierdzenie spełnienia określonych procedur obowiązujących w Centralnej Sterylizatorni przez pracujący personel, na które odpowiedzi są rejestrowane w systemie.
	Tak
	

	31. 
	Obsługa systemu w języku polskim, komunikaty wyświetlane na ekranach systemu w języku polskim.
	Tak
	

	32. 
	Możliwość użycia wszystkich polskich znaków diakrytycznych we wprowadzanych nazwach narzędzi, przedmiotów, które wykorzystuje system i są drukowane na etykietach.
	Tak
	

	33. 
	Zbieranie danych z podłączonych urządzeń na serwerze z możliwością dystrybucji na każdą stację roboczą dostępną w systemie.
	Tak
	

	34. 
	System obsługujący jednocześnie 2 sterylizatory parowe, 2 myjnie – dezynfektory do narzędzi medycznych.
	Tak
	


	II. SYSTEM KOMPUTEROWY (SERWER CENTRALNY) - 1 szt.

	Nazwa, model/typ:
	................................................................................................................................................

Podać

	Producent:
	................................................................................................................................................

Podać

	Rok produkcji:
	................................................................................................................................................

Podać (wymagany rok produkcji nie wcześniej niż 2018)

	
	Parametr podlegający ocenie w kryterium Ocena techniczna

10 pkt – 2019 r.

0 pkt – 2018 r.


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Komputer centralny - Serwer -1 kpl.

- serwerowy system operacyjny,

- monitor LED min. 20’’

- klawiatura, mysz,

- zewnętrzne urządzenie i dodatkowe oprogramowanie do wykonywania automatycznej kopii bezpieczeństwa obsługujące napędy taśmowe oraz napędy dyskowe,

- zasilacz podtrzymujący zasilanie min. 2200 VA. typu rack 

Parametry minimalne:

- Procesor min. 6 - rdzeniowy, wykonany w technologii x86-64, o wydajności pozwalającej na uzyskanie wyniku w teście SPECINT_Rates 2006 Base nie mniejszej niż 480 pkt. (dla oferowanego serwera),

- Pamięć: min. 16 GB RAM

- Kontroler RAID 0,1,5,10,50 wielkość bufora 1GB,

- Dyski twarde: 4 x 146 GB SAS 15k 2,5” Hot swap,

- Napęd DVD-RW,

- Zasilacz nadmiarowy z funkcją Hot-Swap min 2 szt.

- System operacyjny zalecany przez dostawcę urządzeń.

- Obudowa serwera typu RACK. Serwer dostarczyć wraz z kompletem elementów mocujących w szafie.

Monitor:

- Kontrast 1000:1

- Czas odświeżania 5ms

- Interfejsy: DVI-D, Display Port, VGA,

- Zużycie energii max. 30W
Zewnętrzne urządzenie do wykonywania kopii bezpieczeństwa:

- obsługa RAID min. 0,1,5

- min. 4 zatoki  na dyski twarde dostępne od zewnątrz,

- dyski twarde pasujące do zewnętrznego urządzenia przeznaczonego do tworzenia kopii bezpieczeństwa 4 x min. 2TB 
	Tak, opisać parametry oferowane
	


	III. SYSTEM KOMPUTEROWY (WYPOSAŻENIE)


	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Komputer administratora strefy czystej – 1 kpl. 

- System operacyjny z możliwością pracy w domenie,

- Monitor LED min. 23”, 

- Klawiatura w wykonaniu higienicznym, mysz,

- Skaner płaski,

- Pakiet oprogramowania biurowego zgodny z XML,

- Zasilacz UPS podtrzymujący zasilanie min. 600 VA.

Parametry minimalne:

- Procesor w teście PassMark – CPU Mark (High End CPUs) powinien osiągnąć wynik na poziomie min. 7500 pkt.

- Pamięć: min.  8 GB RAM DDR4

- Porty (USB) dla urządzeń zewnętrznych min. 8 szt.

- Dysk twardy SSD min 256GB

- Napęd DVD-RW

Monitor:

- Kontrast 1000:1

- Czas odświeżania 5 ms

- Interfejsy: DVI-D, Display Port, VGA,

- Zużycie energii max. 30 W
Skaner płaski:

- Optyczna rozdzielczość skanowania min. 4800 x 9600 dpi

- Kodowanie koloru 96 bitowe
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	2. 
	Komputer administratora (kierownik CS) – 1 kpl.

- System operacyjny z możliwością pracy w domenie

- Monitor LED min. 23”

- Klawiatura, mysz,

- Zasilacz UPS podtrzymujący zasilanie min. 600 VA,

- Pakiet oprogramowania biurowego zgodny z XML,

Parametry minimalne:

- Procesor w teście PassMark – CPU Mark (High End CPUs) powinien osiągnąć wynik na poziomie min. 7500 pkt.

- Pamięć: min.  8GB RAM DDR4

- Porty (USB) dla urządzeń zewnętrznych min. 8 szt.

- Dysk twardy SSD min 256 GB

- Napęd DVD-RW

Monitor:

- Kontrast 1000:1

- Czas odświeżania 5ms

- Interfejsy: DVI-D, Display Port, VGA,

- Zużycie energii max. 30 W
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	3. 
	Komputer monitorowania procesów mycia – dezynfekcji, sterylizacji  – 1 kpl.

- System operacyjny min. 32 bit z możliwością pracy w domenie 

- Monitor multitouch min. 23” 16:9 (w obudowie komputera – All-in-one)

- Klawiatura, mysz,

- Zasilacz podtrzymujący zasilanie przez min. 600 VA.

Parametry minimalne:

Procesor w teście PassMark – CPU Mark (High End CPUs) powinien osiągnąć wynik na poziomie min. 6100 pkt.

- Pamięć: min. 8 GB RAM

- Porty (USB) dla urządzeń zewnętrznych min. 6 szt.

- Dysk twardy SSD min 256 GB

- Napęd DVD-RW
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	4. 
	Komputer - stanowisko robocze – pakietowanie narzędzi, skaner bezprzewodowy – 2 kpl.

- System operacyjny min. 32 bit z możliwością pracy w domenie,

- Monitor multitouch min. 23” 16:9 (w obudowie komputera – All-in-one)

- Klawiatura, mysz,

- Ręczny, przenośny, bezprzewodowy, bez wyświetlacza, skaner kodów kreskowych

- Zasilacz UPS podtrzymujący zasilanie min. 600 VA.

Parametry minimalne:

- Procesor w teście PassMark – CPU Mark (High End CPUs) powinien osiągnąć wynik na poziomie min. 6100 pkt.

- Pamięć: min.  8 GB RAM

- Porty (USB) dla urządzeń zewnętrznych min. 6 szt.

- Dysk twardy SSD min 256 GB

- Napęd DVD-RW
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	5. 
	Komputer - stanowisko robocze – pakietowanie narzędzi, skaner przewodowy – 2 kpl.

- System operacyjny min. 32 bit z możliwością pracy w domenie,

- Monitor multitouch min. 23” 16:9 (w obudowie komputera – All-in-one)

- Klawiatura, mysz,

- Ręczny, przewodowy, bez wyświetlacza, skaner kodów kreskowych

- Zasilacz UPS podtrzymujący zasilanie min. 600 VA.

Parametry minimalne:

- Procesor w teście PassMark – CPU Mark (High End CPUs) powinien osiągnąć wynik na poziomie min. 6100 pkt.

- Pamięć: min.  8 GB RAM

- Porty (USB) dla urządzeń zewnętrznych min. 6 szt.

- Dysk twardy SSD min 256 GB

- Napęd DVD-RW
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	6. 
	Komputer - stanowisko robocze – przyjmowanie, wydawanie, skaner bezprzewodowy odporny na negatywne czynniki zewnętrzne (wyskoka temperatura, wilgotność, kondensacja pary wodnej) – 2 kpl.

- System operacyjny min. 32 bit z możliwością pracy w domenie

- Monitor multitouch min. 23” 16:9 (w obudowie komputera – All-in-one),

- Klawiatura, mysz

- Ręczny, laserowy, przenośny, bezprzewodowy, z wyświetlaczem LCD, skaner kodów kreskowych

- Zasilacz UPS podtrzymujący zasilanie min. 600 VA.

Parametry minimalne:

- Procesor w teście PassMark – CPU Mark (High End CPUs) powinien osiągnąć wynik na poziomie min. 6100 pkt.

- Pamięć: min.  8 GB RAM

- Porty (USB) dla urządzeń zewnętrznych min. 6 szt.

- Dysk twardy SSD min 256 GB

- Napęd DVD-RW

- Ekran dotykowy 10 punktowy wielodotykowy,
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	7. 
	Drukarka kodów kreskowych – druk odporny na działanie wysokiej temperatury (sterylizacja parowa) oraz ścieranie – 4 szt.

Parametry minimalne:

- Metoda wydruku termotransferowa

- Długość taśmy barwiącej min. 450 m.

- Max. Szerokość wydruku 104 mm.

- Oprogramowanie zgodne z wymogami systemu komputerowego

- Porty: min. RS-232, USB,
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	8. 
	Drukarka kodów kreskowych – wydruk odporny na działanie wysokiej temperatury i środków chemicznych (mycie i dezynfekcja) – 1 szt.

Parametry minimalne:

- Szerokość wydruku min. 24 mm.

- Wydruk na taśmach laminowanych

- Porty RS-232, USB

- Szybkość wydruku min. 10 mm/s
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	9. 
	Drukarka laserowa monochromatyczna z dupleksem – 5 szt.

Parametry minimalne:

- Szybkość wydruku do 38 str/min. mono

- Jakość druku do 4800 x 600 dpi

- Normatywny cykl pracy min. 80 000 str.

- Druk dwustronny automatyczny - dupleks

- Szybkość procesora: min.  1200 MHz

- Pamięć: min. 128 MB

- Łączność: HI SPEED USB 2.0, Gigabit LAN RJ45

- Certyfikat ENERGY STAR
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	

	10. 
	Urządzenie wielofunkcyjne laserowe kolorowe (faks, skaner, drukarka, kopiarka) – 1 szt.

Parametry minimalne:

- Szybkość wydruku do 18 str/min. mono/kolor

- Jakość druku w kolorze do 600 x 600 dpi

- Normatywny cykl pracy min. 30 000 str.

- Rozdzielczość optyczna skanera 1200 x 1200 dpi

- Głębia koloru skanera: min. 30 bit

- Wyświetlacz dotykowy min.: 3”

- Czas pierwszego wydruku mono: max. 11,5 s

- Czas pierwszego wydruku kolor: max. 13 s

- Wbudowana pamięć min. 256 MB

- Łączność HI SPEED USB 2.0, Gigabit Ethernet

- Certyfikat EPA Energy Star
	Tak, opisać parametry oferowane

oraz

Podać: nazwa/

typ/model/

producent
	


Zapisy dotyczące Podzadania 1 i 2
	Lp.
	OPIS WYMAGAŃ / PARAMETRY
	SPOSÓB ZADEKLA-

ROWANIA

 W KOLUMNIE 4 OFEROWA-NYCH PARAMETRÓW/

WARTOŚCI 
	TAK/NIE/WARTOŚCI

OFEROWANE

	1.
	2.
	3.
	4.

	1. 
	Wspólny wytwórca oferowanych w Podzadaniu 1 w pkt I, II, III i IV urządzeń, tj. myjni, sterylizatorów oraz oferowanego w Podzadaniu 2 w pkt I  systemu komputerowego, tj. systemu komputerowego (oprogramowanie).
Jako wspólny wytwórca rozumiany jest wytwórca lub grupa wytwórców należąca do jednej grupy kapitałowej. Wykonawca zobowiązany jest podać wytwórcę w Załączniku nr 2.1 do SIWZ w polach „Producent”.
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt
Nie – 0 pkt
	

	2. 
	Zabudowa otworów montażowych obu sterylizatorów parowych, oferowanych w Podzadaniu 1 w pkt III i IV wraz z niezbędnymi drzwiami umożliwiającymi dostęp do przestrzeni serwisowej sterylizatorów (jeżeli wymagane).
Wykonanie - stal nierdzewna/kwasoodporna.

Przy większych różnicach wymiarów konieczna zabudowa ściankami GK z maskownicą ze stali nierdzewnej.

Ilość – 1 kpl.
	Tak
	

	3. 
	Dla zapewnienia optymalnego ciśnienia sprężonego powietrza do zasilania obu oferownych sterylizatorów w Podzadaniu 1 w pkt III i IV, wymagana jest sprężarka powietrza do zasilania ciągłego.
W przypadku awarii tej sprężarki zasilanie przełączy się na zasilanie z instalacji sprężonego powietrza szpitala.
Podłączenie do instalacji na stałe, a przełączenie ręczne lub automatyczne. Zawory kulowe manualne i zawory zwrotne zapobiegające zasilaniu instalacji sprężonego powietrza ze sprężarki zasilającej sterylizatory.
	Tak, opisać, podać rodzaj przełączania
Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

10 pkt – automatyczne przełączanie

0 pkt – ręczne przełączanie
	

	4. 
	Wspólny wytwórca oferowanego urządzenia oferowanego w Podzadaniu 1 w pkt V z oferowanymi urządzeniami w Podzadaniu 1 w pkt I, II, III i IV oraz oferowanego systemu komputerowego w Podzadaniu 2 w pkt I.
Określenie wspólny wytwórca w rozumieniu jak w pkt 1 powyżej.
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt

Nie – 0 pkt
	

	5. 
	Przeprowadzenie integracji obu myjni oraz oferowanych sterylizatorów parowych i systemu komputerowego do kontroli i archiwizacji przepływu i identyfikacji narzędzi chirurgicznych i sprzętu medycznego oferowanych w Podzadaniu 1 w pkt I, II, III i IV i w Podzadaniu 2 w jeden integralny system.
	Tak
	

	6. 
	Zapewnienie kompatybilności oferowanego systemu komputerowego w Podzadaniu 2 w pkt I ze sterownikami oferowanych urządzeń w Podzadaniu 1 w pkt I, II, III i IV.
Zapewnienie kompatybilności oferowanych urządzeń w Podzadaniu 1 w pkt I, II, III i IV z oferowanym systemu komputerowego w Podzadaniu 2 w pkt I
Kompatybliność – urządzenia-system komputerowy: możliwość bezpośredniego podłączenia sterowników urządzeń do systemu komputerowego wraz z ich monitorowaniem: zdalny podgląd parametrów w czasie rzeczywistym w trakcie trwania procesu oraz podczas stanu oczekiwania urządzenia, rejestrację procesów sterylizatorów parowych, myjni-dezynfektorów oraz archiwizację tych procesów na zewnętrznym komputerze, możliwość wydruku parametrów, archiwizację oraz statystyki liczby i typów błędów, statystyki pracy urządzeń, podgląd parametrów urządzeń zostanie zapewniony w sposób ciągły, tj. interwał odświeżania podglądu danych max. co 1 sekundę.
	Tak
	

	7. 
	Wspólny wytwórca oferowanego urządzenia oferowanego w Podzadaniu 1 w pkt VI z oferowanymi urządzeniami w Podzadaniu 1 w pkt I, II, III i IV.
Określenie wspólny wytwórca w rozumieniu jak w pkt 1 powyżej.
	Tak/Nie

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Tak – 10 pkt

Nie – 0 pkt
	


WARUNKI GWARANCJI I SERWISU
	Lp.
	Parametry / Wartości wymagane
	Sposób zadeklarowania w kolumnie 4
	TAK/NIE

Wartości oferowane

	1.
	2.
	3.
	4

	1 
	Zapewnienie dostępności części zamiennych oferowanych urządzeń przez okres min. 8 lat od daty podpisania protokołu odbioru końcowego. Powyższe nie dotyczy oprogramowania i sprzętu komputerowego, dla którego Wykonawca zapewnia min. 5 letnią dostępność części zamiennych.
	TAK, podać
	

	2 
	Gwarancja min. 24 miesiące od dnia instalacji potwierdzonej protokołem uruchomienia i przekazania urządzenia w terminie uwzględniającym czas pracy personelu Zamawiającego.
	TAK

Parametr podlegający ocenie w kryterium

Ocena techniczna

Okres gwarancji zadeklarowany na formularzu ofertowym Załącznik nr 1 do SIWZ
	

	3 
	Przeglądy techniczne oferowanych urządzeń, w okresie gwarancji: zgodnie z wymaganiami/zaleceniami producenta, min. raz na rok.
	TAK
	

	4 
	Autoryzowany serwis gwarancyjny i pogwarancyjny.

Podać w kolumnie 4 lub w formie oddzielnego załącznika punkty serwisowe: nazwa serwisu, adres, nr telefonu , fax. , adres e-mail.
	TAK
	

	5 
	Czas reakcji serwisu w dni robocze na zgłoszenie awarii w okresie gwarancji (rozumiane jako stawienie się serwisanta w siedzibie Zamawiającego i przystąpienie do usunięcia wszelkich usterek) - do max 48 godzin (od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy), w terminie uwzględniającym czas pracy personelu Zamawiającego.
	TAK, podać
	

	6 
	Czas naprawy przez Wykonawcę niesprawności oferowanych urządzeń:

- max. 3 dni robocze w przypadku naprawy bez użycia części zamiennych lub będących w posiadaniu serwisu.

- max. 5 dni z użyciem dostępnych części zamiennych, w przypadku konieczności sprowadzenia części zamiennych z zagranicy z terenu Wspólnoty Europejskiej,

- max. 10 dni przypadku konieczności sprowadzenia części zamiennych spoza terenu Wspólnoty Europejskiej,

od zgłoszenia (od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy).
	TAK
	

	7 
	Maksymalny czas naprawy uszkodzenia w okresie gwarancyjnym do 10 dni. W przypadku dłuższej naprawy gwarancyjnej zapewnienie urządzenia zastępczego do 10 dni od zgłoszenia z wyłączeniem urządzeń wbudowanych.
	TAK, podać
	

	8 
	Konieczność przeprowadzenia więcej niż 3 napraw gwarancyjnych tych samych elementów, części lub całych oferowanych urządzeń spowoduje wymianę tych elementów, części lub urządzeń na nowe.
	TAK
	

	9 
	Instruktaż personelu medycznego Zamawiającego w zakresie obsługi (pierwszy instruktaż instalacyjno-użytkowy) wraz z montażem i uruchomieniem urządzeń w terminie uwzględniającym czas pracy personelu. Drugi instruktaż po około miesiącu użytkowania. Oba instruktaże w zakresie realizacji przedmiotu zamówienia i potwierdzone protokołem z listą przeszkolonych osób. Jeśli są wymagane szkolenia kliniczne ich zakres i czas trwania został  określony w opisie przedmiotu zamówienia.
	TAK
	

	10 
	Dokumentacja techniczna „DTR”, instalacyjna, Paszport techniczny (z wpisami Wykonawcy o instalacji i sprawności urządzenia)  dostarczone przez Wykonawcę wraz z urządzeniem.
	TAK
	

	11 
	Instrukcja obsługi w języku polskim dla oferowanych urządzeń, w formie papierowej i na nośniku elektronicznym. Zakres instrukcji w formie papierowej do uzgodnienia z Zamawiającym.
	TAK
	

	12 
	Wykonawca przekaże Zamawiającemu wszystkie dokumenty licencyjne oraz licencje na nośnikach oryginalnych dla wszystkich oferowanych urządzeń wykorzystujących oprogramowania licencyjne. Zamawiający nie ma prawa do sprzedaży, odsprzedaży, wypożyczania, użyczania, powielania, odstępowania lub rozpowszechniania w innej formie powyższych licencji lub oprogramowania.
	TAK
	

	13 
	Wykonawca przekaże Zamawiającemu pełny dostęp do urządzeń i ustawień ich parametrów oraz do opcji i ustawień serwisowych to jest kody dostępu, karty dostępu, klucze licencyjne w celu przeprowadzenia diagnostyki usterek urządzeń lub dostępu do opcji serwisowych w przypadku konieczności przeprowadzenia konserwacji lub drobnych napraw.
	TAK
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