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SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
(Zadanie 3: Wyposażenie)

I. Myjnia dezynfektor.

1. Rama, komora oraz elementy funkcjonalne wykonane ze stali kwasoodpornej klasy AISI304 lub lepszej bez elementów plastikowych.

2. Komora mycia głęboko tłoczona, bez spoin, wykonana z jednego elementu w postaci leja z pochyleniem sufitu.

3. Maksymalne wymiary urządzenia: Wysokość: 1650 mm, Szerokość: 550 mm, Głębokość: 500 mm.

4. Pojemność na jeden cykl – dwie „kaczki” i jeden „basen” lub trzy kaczki.

5. Kosz na baseny i kaczki kompatybilny z myjniami posiadanymi przez Zamawiającego typu bp100.

6. Izolacja termiczna myjni (min. 15 mm).

7. Drzwi otwierane uchylnie, w dół, gwarantujące załadunek na ergonomicznej wysokości.

8. Automatyczne otwieranie drzwi za pomocą przycisku nożnego.

9. System mycia składający się z ramienia myjącego do mycia powierzchni zewnętrznych oraz co najmniej 13 dysz (w tym min. 9 obrotowych).

10. Elementy grzejne poza komorą myjni. Moc elementów grzejnych – min. 4,5 kW.

11. Dwie pompy dozujące detergent z możliwością nastawienia dozowania bezpośrednio z panelu sterowania, dla każdego programu oddzielnie.

12. Minimum trzy programy mycia i dezynfekcji dostępne bezpośrednio z panelu sterowania (za pomocą trzech oddzielnych klawiszy funkcyjnych) – program krótki, standardowy, intensywny.

13. Możliwość modyfikowania programów myjących przez użytkownika, dostęp do modyfikacji zabezpieczony kodem cyfrowym.

14. Nastawialna temperatura dezynfekcji – standard pracy przy 93°C.

15. Sterowanie mikroprocesorowe – automatyczny przebieg cyklu bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika.

16. Blokada drzwi podczas trwania cyklu.

17. Zabezpieczenie przed zalaniem.

18. Wyświetlacz LCD, wszystkie komunikaty w języku polskim (wyświetlane informacje to m.in. typ programu, wartość A0, temperatura w komorze, aktualna faza cyklu).

19. Akustyczna i dźwiękowa informacja o błędach i awariach.

20. Pompa cyrkulacyjna o mocy co najmniej 700 W.

21. Wydajność pompy min. 200 l/min.

22. Samodezynfekcja urządzenia poprzez wszystkie dysze natryskowe.

23. Wbudowana wytwornica pary.

24. Maksymalny poziom emitowanego hałasu – 51dB.

25. Podłączenie wody zimnej i ciepłej – ¾”.

26. Odpływ Ø 110 mm.

27. Podłączenie elektryczne 400V 50 Hz, całkowita moc urządzenia <5,5 kW.

28. Program mycia i dezynfekcji z potwierdzoną skutecznością eliminacji Clostridium difficile.

1. Lampa bakteriobójcza, przepływowa.

2. Przepływowa lampa bakteriobójcza z licznikiem czasu pracy.

3. Typ obudowy: wykonana z blachy kwasoodpornej.
4. Podczas działania lampy personel oraz pacjenci mogą przebywać w pomieszczeniu.

5. Napięcie zasilania: 230 V 50 Hz energooszczędne - pobór mocy: max 115 W.

6. Element emitujący promieniowanie UV-C: min 2x55 W.

7. Trwałość promiennika: min 8000 h.

8. Wydajność wentylatora: min 180 m3/h.

9. Dezynfekowana kubatura: 45-90 m3/h.

10. Zasięg działania lampy: min 18-36 m2.

11. Lampa na podstawie jezdnej z kołami wyposażonymi w hamulec.

12. Waga zestawu max 15 kg.

II. Lodówka.

1. Lodówka do przechowywania produktów spożywczych o pojemności min 180 l.

2. Chłodziarka z cyfrowym wyświetlaczem temperatury.

3. Minimum 3 półki, uchwyty na drzwiach bocznych.

4. Drzwi pełne z możliwością montażu po prawej lub lewej stronie.

5. Kolor czarny lub inox.

III. Lodówka medyczna.

1. Lodówka do przechowywania leków o pojemności min 180 l.

2. Chłodziarka z cyfrowym wyświetlaczem temperatury.

3. Zakres pracy +1 do +15 st C.

4. Możliwość ustawienia temperatury od +2 do + 8 st C.

5. Alarm przekroczenia temperatury.

6. Minimum 5 półek.

7. Drzwi przeszklone z możliwością montażu po prawej lub lewej stronie.

IV. Wózek do rozwożenia posiłków.

1. Zbiorniki niezależnie ogrzewane.

2. Zasilanie: ~ 230 V 50 Hz.

3. Utrzymywanie temperatury w zbiorniku: 95 °C.

4. Głębokość GN: max 200 mm.

5. Blat rozsuwany.

6. Wzmocniona półka z barierką.

7. Spusty wody na dole wózka.

V. Kosz (wózek) na odpady.

1. 2 kosze z 2 pokrywami i 1 kosze z 3 pokrywami.
2. Stelaż na worek na odpady:
1) konstrukcja oraz pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej.
2) otwieranie pokrywy pedałem nożnym.
3) pojemność 1 worek - 120 l.
4) podstawa wyposażona w 4 koła skrętne w tym 2 z hamulcami.
5) bieżnie kół wykonane z materiału niebrudzącego.

6) wymiary (szer. głęb. x wys.): 42x50x90 cm (±10%).

VI. Podest ze stali nierdzewnej.

1. Podest wykonany ze stali nierdzewnej.

2. Podest 1-stopniowy.

3. Blat antypoślizgowy.

4. Wymiary:

1) wysokość 170-200mm.
2) szerokość 600-700mm.
3) głębokość 400-500mm.
UWAGA:

Negatywna weryfikacja powyższych parametrów, po dostawie i oddaniu do eksploatacji, może skutkować rozwiązaniem umowy, obowiązkiem naprawienia szkody oraz obowiązkiem dostawy przedmiotu zamówienia o parametrach zgodnych z SIWZ.
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